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PRATOS QUENTES SOBREMESAS

~ Duo Chocolate
1. Camarao empanado (12 unidades) R$ 103 = Mouse de Chocolate
camardes empanados e fritos, servidos com saboroso molho tonkatsu - 12 unidades ~ Cheesecake
2. Lula empanada R$ 79 ~ Pudim
Anéis de lula empanados com farinha especial japonesa, servidos Banoffee

com o saboroso molho tonkatsu

3. Chicken katsu R$ 79
Filé de frango empanado e frito acompanhado de legumes refogados na manteiga.
Acompanha uma porc¢do de arroz japonés com furikake e um missoshiro

4. Shogayaki R$ 86
Filé mignon Angus em tirinhas refogados na manteiga e com molho

de gengibre, cebola roxa e cebolinha. Acompanha legumes refogados,

um porcdo de arroz japonés com furikake e um missoshiro

5.Gohan R$ 12
Arroz japonés
6. Missoshiro R$ 12

Sopa de soja com somen e cebolinha

YAKISSOBA

1. Yakissoba de File Mignon R$ 79
Macarrao oriental com legumes e filé mignon

2. Yakissoba misto R$ 75
Macarréo oriental com legumes, frango e filé mignon

3. Yakissoba Vegetariano R$ 72
Macarréo oriental com legumes e shimeji

4. Yakissoba de Frango R$ 74
Macarrao oriental com legumes e frango

TEPPAN

1. Teppan de Frango R$ 89 3.Teppan de Salmao R$ 110
Teppan de filé do peito de frango grelhada Teppan de Salméo grelhado

com legumes refogados na manteiga. com legumes refogado na manteiga.
Acompanha uma porcdo de arroz japonés Acompanha uma por¢do de arroz japonés
com furikake e um missoshiro com furikake e um missoshiro

2.Teppan de Lula R$ 102 4. Teppan Vegetariano R$ 89
Teppan de Lula grelhada com legumes Teppan de legumes refogados com
refogados na manteiga. Acompanha uma shimeji na manteiga. Acompanha uma
porcao de arroz japonés com furikake porcéo de arroz japonés com furikake

e um missoshiro e um missoshiro




ENTRADAS

1. Ostras frescas (6 unidades) | R$ 59

2. Ostras gratinadas (6 unidades) | R$ 69
Ostra gratinadas com molho de queijo

3. Ebi Tartar Spicy | R$ 50

5 unidades de camarao cozido, tartar de salméao
spicy com flor de sal, dleo de gergelim apimentado
e ovas black

4. Carpaccio de Salmao Trufado | R$ 85
12 fatias de Carpaccio de Salméo com raspas de
liméo siciliano, cebolinha, azeite trufado e flor de sal

5. Ceviche | R$ 90

Cubos de peixe prego, salméao, atum temperado
com molho especial de frutas citricas, acompanha
chips de batata doce

6. Shimeji Blacksushi | R$ 45

Cogumelos frescos puxados na manteiga e com
molho levemente adocicado e finalizado com
cebolinha verde

7.Sunomono | R$ 22
Pepino em conserva japones. Temperado com
molho agridoce, cenoura e gergelim

8. Edamame Trufado com Flor de Sal | R$ 32
Edamame (soja verde) cozida no vapor, com azeite
trufado e flor de sal

9.Gyoza | R$ 34
Gyoza de carne bovina feito na casa (4 un)

10. Harumaki (Rolinho Primavera - 4 un) | R$ 34

Escolha o sabor:
Harumaki de legumes
Harumaki de queijo

11. Wakame Salad | R$ 40
Salada de wakame (alga japonesa)

12. Tartare de Barriga de Salmao | R$ 98
Tartar de salmao acompanhado de molho
greensauce e casquinhas crocantes

13. Shitake | R$ 56

Cogumelos frescos grandes puxado na manteiga
molho levemente adocicado e finalizado com
cebolinha verde

SUSHIBAR

1. Hot cream | R$ 48
Sushi empanado e frito com recheio de salméo,
kani e cream cheese (8 un)

2.Hot camarao | R$ 58
Sushi empanado e frito com recheio de camarao
com cream cheese e cebolinha (8 un)

3. Sashimi de barriga trufado | R$ 89
8 fatias de sashimi de barriga de salmdo
com raspas de limdo siciliano. Acompanha
molho trufado

4. Sashimi de Barriga Especial | R$ 74

5 fatias de sashimi de barriga de salmao
enrolado com camardo crispy, cream cheese
e crispy de couve

5. Batera de salmao com ovas | R$ 69
Batera de salmdo com ovas de massago,
maionese de ovas apimentada e cebolinha (8 un)

6. Monte o seu Carpaccio (24 fatias) | R$ 140
Monte o Carpaccio do seu jeito, com peixes
variados e 0 molho do seu gosto

Peixes (escolha 1 op¢ao)
Peixe prego | Atum | Salmdo | Tildpia

Molhos (escolha 1 opgao)
Trufado | Greensauce | Molho de maracujé | Ponzu

Toppins Extras (escolha 1 op¢ao)
Ovas de massago | Gergelim | Raspas de liméo
siciliano | Crispy de tempura | Cebolinha verde

7. Monte o seu Sushi - duplas | R$ 36
Escolha o sushi por duplas (02 un)

Escolha seus sushis

Jou Camardo Crispy | Jou de Geleia | Jou Magaricado
Jou de Ovas | Jou Spicy | Jou de Salmdo | Niguiri de
Atum | Niguiri de Camarao | Niguiri de Kani | Niguiri

de Prego | Niguiri de Salmdo | Niguiri de Salméo Trufado

POKE

1. Monte o Poke do seu jeito | R$ 84
Escolha 2 proteinas, 3 mix-ins, 1 molho,
2 coberturas e 2 crunchs

Escolha sua base
Shari (arroz do sushi)

Proteina (escolha até 2 op¢oes)
Salmao cru | Atum cru | Peixe Prego | Shimeji
Camaréo grelhado | Salméo grelhado

Adicionar seus mix-ins (escolha até 3 op¢des)
Cebola Roxa | Pepino em cubos | Cebolinha Verde
Tomate Cereja | Edamame

Escolha 1 molho
Molho Ponzu | Molho de Maracuja | Molho Verde | Molho
Trufado | Molho do chef| MolhoTaré | Sem molho

Adicionar cobertura (escolha até 6 opgoes)
Sunomono | Maionese | Cream Cheese | Gari (gengibre)
Edarname | Cebola Roxa | Cebolinha Verde | Torate Cereja
| Améndoas | Crispy de couve Crispy de alho | Crispy

de Batata Doce | Casquinha Wonton | Gergelim mix | Chips
de Batata Doce |Coco Chips | Castanha de caju

2.Black Tuna | R$ 79

Shari (arroz temperado), atum cru (100grs), cebola
roxa, cebolinha, edamame, casquinha Wanton,
cenoura ralada e molho do chef

3. Black Shrimp | R$ 79

Shari (arroz do sushi), camarao grelhado (100grs),
molho teriyake, tomate cereja, manga, castanha de
caju, chips de batata doce e cebolinha

4.Black Salmon | R$ 78

Shari (arroz do sushi), salméo (100grs), molho ponzu
(cftrico), manga, pepino, gengibre (gari), tomate
cereja, flocos de coco

5.Black Vegan | R$ 74
Shari (arroz de sushi), shimeji, shitake, molho green,
cenoura, edamame, tomate, chips de batata doce

POKE ROLL

1. Monte o seu Poke Roll | R$ 84
Monte o seu Poke Roll escolha 1 base, 3
principais (obrigatdrio a escolha de 3 itens
diferentes ou iguais), 1 molho e até 6
complementos

Base
Shari (arroz do sushi)

Principal (escolha até 3 op¢oes)

Salmao | Atum | Peixe prego | Shimeji | Kani | Salmao
Grelhado | Skin | Camarao Grelhado | Camarao
Empanado

Complementos (escolha até 6 opcoes)
Manga | Pepino | Sunomono | Cebola Roxa
Cebolinha Verde | Amendoas Laminadas
Massago Laranja | Massago Verde | Crispy
de Batata Doce | Maionese | Cream Cheese
Wakame | Gari | Raspas de Limao | Couve
Crocante | Nori

Molho (escolha até 1 opcao):
Ponzu | Classico | Do chef | Taré | Spicy
Maracujd | Greensauce | Trufado | Sem molho

TIRASHI

1. Monte o seu Tirashi | R$ 84

O nosso temaki aberto gigante com muito
mais recheio e muito mais sabor. Ele é servido
em um bowl de arroz de sushi com o recheio
que vocé escolher

Cubos ou batido
Batido | Cubos

Principal (escolha até 2 op¢oes)
Camarao empanado | Camarao grelhado | Salméo
grelhado | Kani | Salméo | Atum | Peixe prego | Shimeji

Complementos (escolha até 3 opgoes)

Nori | Raspas de limao | Tabasco | Crispy de Tempura
Couve crocante | Wakame | Cebola roxa | Gergelim
Creamcheese | Maionese | Crispy de batata doce
Amendoas laminadas | Cebolinha Verde | Pepino

2.Tirashi Gold | R$ 140

Nosso Tirashi Gold é composto por: Shari com
ceviche; Atum em cubos com maionese especial
e ovas laranja; 3 sashimi de barriga de tilapia e 3
sashimi de barriga de salméo com pétalas de
ouro 23k comestivel; Shari com salada de
wakame, ovas laranja e ovas black; Shari com
camarao grelhado; Shari com salmao e atum

em cubos com furikake

3.Tirashi Premium | R$ 130
Tirashi é uma refeicao completa com mix de
peixes variados, ovas, camardo e sushi

Nosso Tirashi Premium é composto por: Tildpia
em cubos com ovas laranja, azeite trufado e flor
de sal; Sunomono com gergelim; Shari com ovas
laranja e furikake; 3 sashimi de barriga de salmao
e 3 sashimi de barriga de tildpia; Shari com
camarao pré cozido, salada de wakame e ovas
laranja; 4 hossomaki sem arroz de atum, salmdo,
wakame e maionese especial.

TEMAKI

Monte seu temaki | R$ 54

Escolha sua base
Shari (arroz do sushi)

Cubos ou batidos
Batido | Cubos

Principal (escolha até 1 opcéo)

Camarao grelhado | Skin | Salméo grelhado | Kani
Salmao | Atum | Peixe prego | Shimeji
Complementos do temaki

(escolha até 3 opgodes)

Crispy de tempura | Raspas de limao

Couve crocante | Tabasco | Gergelim Cream
cheese | Maionese | Crispy de batata | Amendoas
laminadas | Cebolinha Verde | Pepino

SASHIMIS

1. Monte o seu Sashimi | R$ 59

Escolha o peixe (5 un)

Sashimi de Kani | Sashimi de Prego | Sashimi

de Atum | Sashimi de Salméo | Sashimi de Polvo
Sashimi de Tilapia

2. Sashimi Mix | R$ 108

4 sashimi de salméao, 4 sashimi de kani,

4 sashimi de atum, 4 sashimi de prego

e 4 sashimi de Saint peter

ROLLS

1. Hossomaki de Salmao | R$ 48
Enrolado de arroz fino com salmao - 8 un

2. Hossomaki de Pepino | R$ 48
Enrolado de arroz fino com pepino - 8 un

3. Hossomaki de Kani | R$ 48
Enrolado de arroz fino com kani - 8 unidades

4. Uramaki Camarao Crispy | R$ 54

Uramaki Camardo Crispy (enrolado com camarao
crocante temperado com cream cheese, molho
taré e cebolinha) - 8 un

5. Uramaki Salmao Especial | R$ 54

Uramaki Salmdo Especial (Enrolado de arroz com
salmdo cru, améndoas em lascas, raspa de limao,
cream cheese e pepino) - 8 Unidades

6. Uramaki Filadélfia | R$ 54
Uramaki Filadélfia (enrolado de arroz com salmao
grelhado e cream cheese) - 8 un

7. Uramaki Skin Lemon | R$ 54

Uramaki Skin Lemon (pele de salmao crocante,
cream cheese, cebolinha e envolto em uma fita
de salmao fresco) - 8 un

8. Uramaki de Salmao | R$ 54
Uramaki de Salmao (enrolado de arroz com salméao
cru) -8un

Tlock Suchi

COMBINADOS

1. Family Gourmet | R$ 380

4 Sashimis de Salmdo, 4 Sashimis de Atum;

4 Sashimi de peixe Prego, 4 Sashimis de Salmao
magaricado, 4 jou de vieras com ovas, 4 niguiris
de salmédo macacaricado com ovas Black,

4 Niguiris de Atum com gengibre, 4 Jous de
Salméo com Furikaki, 4 bateras crispy, 4 Uramakis
de Salméo com améndoas, 4 Niguiri de Vieira

2. Combinado Sushi | R$ 108

1 Niguiri de Salmao com cream cheese
magaricado, 1 Niguiri de Atum com gengibre,

1 Niguiri de Tilapia com Furikake, 1 Niguiri

de Salmdo macaricado com alho frito, T Niguiri
de Tildpia com raspas de limao siciliano, 1 Niguiri
de peixe Prego com Furikake, 1 Jou de Wakame,

1 Jou de Shimeji, 2 Uramaki skin lemon e 2 batera
de Salméo com crispy de tempura

3. Combinado Variado 1| R$ 119

4 sashimi de atum, 2 uramaki de salmao, 2 jou
de salméo, 2 hossomaki de salmao com furikake,
1 niguiri de camarao com ovas green de wassabi,
2 batera com ovas de green de wassabi, 1 niguiri
de salmdo com raspas de limao siciliano, 1 niguiri
de atum com ovas laranja

4. Combinado Variado 2 | R$ 195

3 sashimi de atum, 4 jou de salmao, 4 uramaki

de salméo, 4 batera com ovas green de wassabi,
2 niguiri de camarao com ovas green de wassabi,
2 niguiri de salmdo com raspas de limao siciliano,
2 niguiri de atum com ovas black, 4 hossomaki
de salmao com furikake

5. Combinado Amafit Gold | R$ 179

4 sashimis de salmao, 4 sashimi de barriga de
salmado, 4 jou de salmdo, 4 jou de shimeji com
cream cheese,4 jou de kanli, 4 roll mix

6. Combinado Sushi Especial | R$ 105

1 niguiri de salmdo com raspas de limdo, 1 niguiri
de prego com furikake, 1 niguiri de camarao com
gengibre, 1 niguiri de atum com alho frito,

1 niguiri de tilapia com furikake, 1 niguiri de
salmdo com cream cheese macaricado, 1 jou de
tildpia com cream cheese e geleia de morango,

1 niguiri de tildpia com pimenta dedo de moga,

2 hossomaki de salmao, 2 hossomaki com salmdo
com furikake, 2 uramaki de salmao

7. Combinado Super Premium | R$ 210
Sashimis: 2 sashimi de salmdo, 2 sashimi de atum
Sushis: 2 batera de salméo, 2 salmao trufado,

2 salmdo magaricado, 2 niguire de vieira, 2
camarédo com salsa de trufas, 2 jou de ovas, 2

uramaki salmao com améndoas, 4 hossomaki com

furikake

8. Combinado de Salmao 1| R$ 120

3 sashimi de salmdo, 2 uramaki de salmdo, 2 jou
de salmdo, 2 batera com ovas de wassabi,

2 hossomaki de salmao com furikake, 2 hossomaki
de salmdo, 1 niguiri de salmao com raspas de
limdo siciliano, 1 niguiri de salmdo com ovas black

9. Combinado de Salmao 2 | R$ 220

3 sashimi de salmdo, 4 jou de salmao, 4 uramaki
de salmao, 4 hossomaki de salmao, 4 hossomaki
de salmédo com furikake, 2 niguiri de salméo
com ovas black, 2 niguiri de salmao com raspas
de limdo siciliano, 4 batera com ovas green

de wassabi

10. Combinado Gourmet | R$ 120

2 Sashimi de Salméo, 2 Sashimi de Atum,

1 Sushi de Camaréao com Gari, 1 Sushi de Prego
macaricado com Furikake, 1 Sushi de Salmédo com
azeite de trufas e limao siciliano, 1 Sushi de Atum
macaricado, 2 Uramaki de Salmé&o com améndoas
e 2 batera de Atum com cream cheese cebolinha
e Furikake

11. Combinado Vip | R$ 210

3 sashimi de barriga de salméo com crispy

de limao siciliano trufado, 2 sushi de salmao
macaricado com raspas de limdo siciliano e azeite
de trufas brancas, 2 niguiri de salmdo com ovas
green, com trufas negras, 2 niguiri de atum com
ovas black, 2 niguiri de camardo com ovas orange,
2 uramaki de salmdo com améndoas, 2 jou de
camarao frito e 2 niguiri de vieira

12. Combinado Sushi + Sashimi | R$ 109

3 sashimi de salmdo, 3 sashimi de atum, 1 niguiri
de salméo com raspas de limao, azeite trufado

e flor de sal, 1 niguiri de atum com alho frito,

1 niguiri de salmdo com cream cheese
macaricado, 1 batera de salmao, 1 jou de shimeji,
1 niguiri de tildpia com furikake

13. Combinado Black Gold | R$ 250

4 sashimi de atum com furikake com pétalas

de ouro 23k; sashimi toro de salméo com pétalas
de ouro 23k comestivel; 2 niguiri de salmao com
ovas black; 2 niguiri de vieira com azeite trufado,
raspas de limao siciliano e flor de sal; 2 niguiri de
tildpia com salsa de cogumelo e trufas; 2 jou de
atum com vieras e flor de sal; 2 niguiri de camardo
com ovas green; 2 niguiri de atum com raspas
de limdo siliciano; 2 uramaki de salmao

com améndoas

POKE, TIRASHI E TEMAKI SEM ARROZ TERAO UM ACRESCIMO DE 50% NO VALOR.




